
期  間

目出度い兆しを意味する「吉祥」、

輝く様を表した「爛漫」。

四季の旬味、伝統の技、歴史の美、全ての魅力が

揃う北陸加賀で吉祥ならではの

お祝いや輝く旅路のひとときをお過ごしください。 
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ご夕食会場が
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のどぐろ煮付け（1尾） ￥4,840

香箱蟹甲羅盛り ￥時価

能登牛ステーキ（ 80g ） ￥3,000

能登豚の角煮 ￥1,200

※上記 M E N Uは鉄 板 焼「青 竹」では

　ご 利用いただけません。

河豚の唐揚げ（5個） ￥1,800

鮟鱇の唐揚げ（5個） ￥1,500

当
日
販
売

牡丹海老のお造り（3貫）

【  10月1日～11月6日  】

￥2,300

【 11月7日～12月24日 】

牡丹海老のお造り（3貫） ￥2,300

加能ガニ甲羅盛り ￥時価

【  1月9日～2月29日  】

松茸の土鍋ごはん

【  10月1日～10月31日  】

【  11月1日～1月31日  】

夫婦蟹の土鍋ごはん

【   2月1日～3月31日  】

鱈白子と唐墨の土鍋ごはん

※料 金は税 金・サービス料込 みとなります。

真牡蠣昆布焼き ￥2,500

輪島ふぐ白子天婦羅 ￥2,200

【  3月1日～3月31日   】

ホタル烏賊の小鍋 ￥1,800

筍・山菜・唐墨の土鍋ごはん ￥1,500

加賀旬菜「彩」のお客様

対 象

対 象
会席内のごはんを

土鍋ごはんに変更

お一人様 1,500円の
追加料金にて

料 金
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※料 金は税 金・サービス料込 みとなります。

※ご宿泊前日迄の事前予 約で承ります。

歴史が紡ぐ加賀能登の伝統工芸、雄大な自然がもたらす

山海の幸、日本有数の酒処と言われる銘酒の数々。

「美」「食」「呑」の五感を刺激する魅力あるお土産を。

北陸まいもんフェア

※料 金は税 金・サービス料込 みとなります。

郷土料里、調味料、珍味、銘菓など、加賀能登の
「まいもん」を取り揃えました。

伝統工芸セレクション

九谷焼・山中漆器・能登島ガラス・金箔・能作珠洲など
伝統工芸品をお愉しみいただけます。

一年を通してお召上がりいただける食材と合わせて
旬を味わう厳選食材や季節食材を心ゆくまで

お召上がりいただけます。

※各ショップイベントの商品詳 細はご宿泊日のご 案内となります。

露天風呂付き客室「月」に
ご宿泊のお客様

～ ご夕食時にお選びいただけます ～　

プレミアムDON 又は 加賀朝食・極

天
婦
羅
自
慢

スペシャルアニバーサリー

Special 
Anniversary

対 象 誕生日・結婚記念日・長寿祝いのいずれかが
ご宿泊月の場合

客室アップグレード

お祝いの一品（伊勢海老の具足煮）

金箔梅酒

※ご希望に添えない場合がございます
1
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